
 
                           

New England Cheese Selection             $120 
A selection of cheeses from around New England  
One of each­ cow’s, sheep’s, and goat’s milk with seasonal fruits and bread selection 
 

Artisan Charcuterie Plate              $120   
Chef’s selection of cured meats and garnishes       
 

Roast Salt Crusted Tenderloin            $150  
Rolls, horse radish 

Roast Heirloom Pork Loin              $100 
Rolls, herb mayonnaise 

Organic Smoked Salmon              $75 
Traditional garnish­chopped red onion, capers, hardboiled egg, lemon dill sauce 
 

Caprese (in season)                $64 
Brushy Hill Farm tomato, house made mozzarella, fresh basil, organic olive oil 
 

Mixed Local Greens                 $60 
Mixed greens, beets, sweet grapefruit vinaigrette 

Chips and Dip                 $35 
Corn chips with organic humus, olives, fresh herbs 

Marinated Seafood Salad              $33 per pound 

 
Grilled and Chilled Seasonal Veggies          $18 per pound 
 
 
 

Dessert Menu 
$50 each­­ serves 12 people 

 
Homemade Cakes       Homemade Pies      Fruit Salad & Yogart 
Orange Cake        Apple Pie           
Carrot Cake        Blueberry Pie 
Chocolate Cake        Strawberry Pie 
Coconut Cake        Banana Cream Pie 
Poppyseed Summer Berries Cake 
 

Stepney 
Kitchen 
440 Main Street 
Monroe, CT 06468 
203‐880‐9499 
www.stepneykitchen.com 

 
Jones Winery Catering Menu 

Prices per 10 people 

Please note a Farm Handling Fee $25 per event 


